
PRIMITIVO
PUGLIA

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA
ROSSO

Vigneti di provenienza
Puglia – (Marugio – Lizzano – Salice Salentino).

Uve di provenienza
Primitivo minimo 85%.

Sistema di allevamento
Doppio guyot.

Suolo
Terreni rossi a medio impasto, buona tessitura.

Vinificazione e affinamento
Raccolta delle uve a maturazione fenolica raggiunta, 
vinificazione in rosso con fermentazione sulle bucce a 
temperatura controllata. Maturazione ed affinamento in 
acciaio inox, con un lieve passaggio in legno. 
	
Analisi sensoriale
Rubino cupo, luminoso e di ottima consistenza. Al naso 
frutta rossa e nera matura, erbe mediterranee, spezie dolci e 
tocchi floreali. In bocca è morbido, fruttato, fresco e di lunga 
persistenza.

Titolo alcolemico
14%.

Temperatura di servizio
16/18° C.

Abbinamenti
Primi piatti con sughi di media piccantezza, carni alla brace, 
stracotti e formaggi di media stagionatura.


