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OTTENUTO DA UVE LEGGERMENTE APPASSITE
PUGLIA
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

MASCADRPELTACCO ROSSO

VIGNETI DI PROVENIENZA

Puglia.

UVE DI PROVENIENZA

Lambrusco, Sangiovese, Primitivo, Montepulciano.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Alberello pugliese e cordone speronato.

SuoLro

Terre rosse ricche di sostanze organiche.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Vendemmia ritardata delle uve.Fermentazione e macerazio-
ne sulle bucce a temperatura controllata, affinamento in ac-
ciajo. Puo subire un passaggio in legno.

ANALISI SENSORIALE

Rosso rubino profondo e luminoso. Intenso allolfatto di
piccoli frutti rossi di bosco, fiori rossi, erbe aromatiche,
humus, il tutto incorniciato da sensazioni balsamiche.
Intensamente fruttato al palato, potente per progressione
aromatica, di grande consistenza e persistenza.

TITOLO ALCOLEMICO
14% - 14,50%.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16/18° C.

ABBINAMENTI

Primi piatti a base di pasta con sughi di carne o ragt di
selvaggina, arrosti, stracotti di manzo e bufalo, cacciagione e

LI U ’ L I formaggi di media stagionatura, oppure da solo.
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