
Vigneti di provenienza
Areale della regione Puglia.

Uve di provenienza
Negroamaro ed altri vitigni nelle percentuali consentite da 
disciplinare.

Sistema di allevamento
Alberello pugliese. 

Suolo
Terreni rossi ricchi di ferro su fondo calcareo, fortemente 
influenzati dai venti provenienti dal mare.

Vinificazione e affinamento
Raccolta leggermente ritardata per ricercare una maggiore 
concentrazione del colore e della struttura, vinificazione a 
temperatura controllata e lieve sosta sulle bucce a fine fer-
mentazione. Può subire un leggero passaggio in legno.
	
Analisi sensoriale
Rosso rubino intenso, di bella luminosità e struttura. Naso 
intenso su toni di mora, ciliegie sotto spirito, erbe aromatiche, 
fiore di ribes rosso, felce ed un’aria speziata e balsamica. In 
bocca è morbido, strutturato, succoso, fresco e delicatamente 
tannico con lunghissima persistenza

Titolo alcolemico
14,50%.

Temperatura di servizio
16/18° C.

Abbinamenti
Antipasti di montagna, pasta al ragù di agnello, carni rosse 
arrostite, formaggi di media stagionatura.

Riconoscimenti
2022	 › Medaglia d’Oro Berliner Wine Trophy
	 › Medaglia d’Oro Asia Wine Trophy
2021	 › 97 punti Luca Maroni
2020	 › 97 punti Luca Maroni
2019	 › 97 punti Luca Maroni
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