
NEGROAMARO
PUGLIA

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA
ROSSO

Vigneti di provenienza
Areale della regione Puglia.

Uve di provenienza
Negroamaro per almeno 85% più altri vitigni autorizzati.

Sistema di allevamento
Controspalliera a cordone speronato. 

Suolo
Medio impasto, calcareo di buona tessitura.

Vinificazione e affinamento
Vinificazione e diraspatura a bassa frequenza, successiva 
fermentazione con macerazione, svinatura e affinamento in 
acciaio.
	
Analisi sensoriale
Rosso rubino. Apre al naso con confettura di prugne e 
frutti di bosco, poi lieve sensazione erbacea e di caramella 
al ribes. Frutta e tannini avvolgono la bocca spinti da verve 
sapida; lunga persistenza con finale appena ammandorlato.

Titolo alcolemico
13%.

Temperatura di servizio
16/18° C.

Abbinamenti
Pasta al forno, tartare di manzo, bistecca al sangue, carni 
ovine al forno. 
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